HACIENDA LABORCILLA

COMIDA & CENA

L-V:12:30PM - 12AM | S - D: 12:45PM - 12AM



Eritradins

Carpaccio de Res * | $270
Mix de lechugas, champifidn, ldminas de queso parmesano

| 8ogr

Carpaccio de Salmon * | $290
Vinagreta de limén, laminas de rabano, cebolla morada y alcaparra

| 8ogr

Aguachile de Camaron * | $320
Camaron 21-25, pepino, cilantro, pcrcjil, aguacate, cebolla

morada, cftricus I IOOgl'

Palomitas de Camarén | $285

Camardn tempura, mayonesa spicy, cebollin | 8ogr

Y Dip de Alcachofa y Espinaca | $180

Bloc de Foie Gras | $680

Compota de higo, pan baguette tostado

Acompaiado de pan tostado

| Gogr Y Berenjena a la Parmigiana | $185

Escargots | $475

En su concha, preparados en m:mtequilla con ajoy perejil | 6pzs

Prosciutto San Daniele | $325
Mix de lechugas y meldn | 6ogr

Escamoles | $460
Salteados con mantequilla _Y epaZOte, tcr[illﬂs, guacamole y

pico de gallo | 6ogr

Crispy Rice de Salmén* | $230
Tartara de salmén sobre cubo arroz frito,

salsa ponzu | 7pzas

El clasico plato italiano, capas de berenjena, mozzarella y queso

parmesano, salsa de jicomate de la casa

Cecina de Res Frita | $575

Guacamole, pico de gallo, tortillas de maiz hechas en casa | 100gr

Jamén Ibérico de Bellota | $995

8ogr Pata negra |6 panes con tomate | 10081

Tabla de Quesos | $455
Mancha real semicurado, mancha real cabra, idiazabal, gran flor,
albahaca semicurado y trufa semicurado acompafiado de nuez,

pera } uva ncgra.

v Guacamole | $105

Y Betabel Rostizado | $180 Vv

Sobre cama de jocoque, pistache y almendra

Y Ensalada Laborcilla | $240
Mezcla de verdes, edamame, jitomates cherry, manzana,

r:ib:mo, piStilCl’lC y 21111’!(.‘1’1(.{1‘3 tostada.

Y Jitomates Cherry & Burrata | $290

Vinagreta de albahaca.

Y Ensalada de Endivia Roquefort | $270
Hojas de endivia, mix de lechugas, nuez caramelizada, queso

roquefort.

Y Ensalada Thai | $280
Pimiento morrén, col, espérrago, zanahoria, pepino, kale,
crispy wonton, nueces asiaticas, ajonjoll’, vinagreta de ponzuy

cacahuate hecha en casa.

Ensalada Griega | $285
Jitomate, pepino, cebolla morada, aceitunas kalamata,

crutones griegos de la casa.

14
Ensalada César | $260
LCC]’luga romana, adCcmO cesar )r crutones dc 11[ casa, unSU

parmesano, tocino.

Poke Bowl de Salmon* | $435
Arroz jazmin, salmdn, aguacate, pepino, zanahoria, rabano,

ajonjoli, salsa ponzu.

Camarén (100 gr) $200

Pollo (80 gr) s110

%M

Crema de Chile Poblano | $230

Chile poblano, crema y rollo de elote

Sopa de Tortilla | $235

Chicharron, queso, aguacate y crema

*Los alimentos crudos se sirven bajo responsabi]idad del cliente.

Crema de Elote y Huitlacoche | $250
Base de crema de huitlacoche, crocante de semillas

de campo y crema de elote

¥ Platillos vegetarianos ? Maridaje sugerido



Tacos:

Gobernador | $165
Camaron, chile poblano, queso oaxaca y mayonesa de chipotle en

tortilla de harina

Chamorro | $85

Tortilla de maiz hecha en casa, cilantro, cebolla y jalapeiio

Rib Eye | $145
Tortilla de maiz hecha en casa, liminas de rabano y cremoso de

aguacate, cilantro, cebolla, salsas

Y Spaghetti Pomodoro | $260
ajoy cebolla

VLinguine al Pesto | $315

Pesto hecho en casa, albahaca fresca y queso parmesano

Risotto Hongos | $320
MCZC]’J dC ]'I()ng()s d(.‘ ]"l tCmpOrildll
sgr | s215

lZOgl’

Opcional: Trufa

GSastas & Sisotto

SIlISil dC jitomatc l’lCCl’lil €n casa, albahaca Fr(.‘SCil, tomartes Cl’l(.‘rl'y,

Pulpo | $125

A las brasas con elote rostizado y mayonesa de habanero

Pastor | $85

Acompafmdo con piﬁil )’ S'JISZ! d(.‘ aguacatc

Cochinita Pibil | $85
Con su cldsico acompafamiento de cebolla morada encurtida y

habanero

Short Rib | $85

Mayoncsa dC habancro, Cremoso dC zlguacatc _Y CCbO”'J morzldzl

Y Gnocchi Cuatro Quesos | $360

Su]su cremosa dL‘ cuatro (.]Ll

2SOS

Opcional: Trufa negra picada | sgr | $215

Lasagna Laborcilla [ $360

Receta de la casa

Risotto Azafrin | $390

Con camardn Jumbo | 120gr

Mar

Sea Bass Chileno | $770

Miso, arroz bomba, :1]1' amuril]oy pulcntu

Pl"l[i”O con suborcs oricnta]csy pcru;mo I 16031'

Sea Bass en Adobo de Chiles Rojos | $795

Acompanado con arroz, pico de gallo

y cremoso de aguacate | 16ogr

Salmon Glaseado®

$665

Estilo tcriyaki, acompaﬁado de cspzirrag()s ala pzlrril]a y

arroz bllll"lCO | ZOOgT

Salmon Barnesa®

$615

Salmon al sartén, esparragos a la parrilla, chicharos,

1lC0mp€lﬁlldO dC Sillsil Barnesa

Pescado Blanco a la Mantequilla

20081

$780

Totoaba, salsa de mzmr.cquilla cremosa al limén,

puré de papa

16ogr

Camarones al Ajillo | $365

Camardn 21-25, salteados, un toque de chile guajillo,

PIIPiIS Slll[(.‘ﬂdﬂs | lgogr I 6]:)’/.1]5

Camarones Jumbo ala Mantequilla y Limon | $765

Salsa de mantequilla cremosa al limdn, perejil,

arroz blanco | 320gr | 4pzas

Pulpo a las Brasas | $660

Hummus, aderezo de jocoque, pimientos, kalamara,

mix de jitomates y albahaca

*Los alimentos crudos se sirven bajo responsabilidad del cliente.

18ogr

¥ Platillos vegetarianos ? Maridaje sugerido




Pavo Navidefio | $620 Baguette de Pavo | $430
Puré de papa, camote y manzana acompaiiado de salsa gravy y cebolla caramelizada, puré de papa, acompado de salsa
chicharo | 200gr gravy | 150gr
Pechuga de Pollo | $515 Filete de Res Chemita® | $620
Pechuga de pollo asada, polenta cremosa, salsa alla puttanesca | 16ogr Acompanado de pure de papa | 250gr
Baby Barbeque Ribs | $515 Medalldn de Filete de Res*
Coccion lenta de 16 horas, salsa barbeque de la casa, ensalada de col, 250, elaborado en Josper | $660
papas a la francesa | 4pzas

Arrachera™ | $640
Short Rib Sandwich | $215 Corte mexicano, elaborado en Josper | 300gr
Coccion lenta de 36 horas, pan brioche, papas fritas | 2pzas | 8ogr

New York* | $850
Baguettc Entrecote | $‘5IO Corte Prime, elaborado en Josper | 350gr
Pan baguette, papas a la francesa y salsa estragén | 160gr

Rib Eye® | $1,040
Mole Oaxaqueﬁo | $S9O Corte Prime, elaborado en Josper | 450gr

Piernay muslo de po]lo, arroz, friioles y ajonjoll'

Filete Rossini | $880
Hamburguesa Laborcilla | $415 Acompanado con puré de papa,
Estilo “Smash”, pan y mayonesa de la casa, queso, acompanada de rissole y salsa périgueux | 250gr
papas fritas y jalapefios | 150g
Opcional: Foie Gras 2o0gr | $150

Filete de Res & Estrag(’)n"“ $695

Acompaﬁado de salsa de estragén y PRPHS a 121 francesa ‘ zsogr

mezcla de hongos, papa

Jalsas

Vino Tinto | $75 Chemita | $75 Estragén | $75 Bernesa | $75 BBQ | $55

Sz ‘%ﬂkéd/@@

Y Pizza Margharita | $250 Y Burrata y Pesto | $340
Salsa de jitomate, mozzarella, albahaca fresca Burrata, pesto hecho en casa, jitomates confitados, arigula
Spicy Pepperoni | $290 Prosciutto San Daniele | $365
Salsa cremosa de jitomate, pepperoni, pepperoncino Salsa de jitomate, mozzarella, prosciucto

Y Elote Cremoso | $105 VY Vegetales al Vapor | $110

Granos de elote con crema y un toque de queso Coliflor, zanahoria, brécoli.
Mantequilla y ajo

Y Vegetales Asados | $110

Y PapaS a la francesa | $110 Coliflor, zanahoria, brécoli, calabaza.
Y Papas a la francesa crufadas | $130 Y Esp;irragos salteados | $140
Y Ensalada verde con albahaca | $125 Y Arroz Blanco | $90

¥ Puré de papa | $140

*Los alimentos crudos se sirven bajo responsabi]idad del cliente. Y Platillos vegetarianos

? Maridaje sugerido



Sstres

Profiteroles | $200
Receta tradicional banados

con chocolate

Pastel de Tres Leches | $140

Receta de la casa

Tarta de Manzana | $155

Caramelizada en el horno, helado de vainilla

Creme Bralée | $115

Clasica con vaina de vainilla
Volcan de Chocolate | $210

Fondant de chocolate, helado de vainilla, teja de

Caramelo y frutos rojos

Helados

- Hechos en casa -
Chocolate | $110
Vainilla | $110
Mamey | $85
Queso de Cabra | $95

Turrédn | $110

Tiramis | $175

Clasico postre italiano, liminas de bizcocho dulce de caféy

crema dC mascarpone

Trilogl'a de Mini Churros | $125

Chocolate, dulce de leche y crema inglesa

Mousse de Chocolate | $175

Acompaiiado de gallctas “lcngua de gato”

Flan | $110

Receta de la casa
Pavlova | $180

Merengue francés, puré y salsa de frutos rojos

y frambucsas

Sorbet

B .%(’AOJ‘/ o casa -

Coco | $90
Mandarina | $90




Blueberry Merlot por Tea Forte | $130

Una mezcla dulce y frutal de mora azul con un toque de salvia | Caliente o helado | 300ml

Chamomille Citron por Tea Forte | $130

Manzanilla egipcia relajante con un toque de cidra | Caliente o helado | 300ml

Citrus Mint por Tea Forte | $130
Infusién herbal de menta y hierbabuena | Caliente o helado | 300ml

Sencha por Tea Forte | $130

Té verde japonés puro, fresco y vegetal

English Breakfast por Tea Forte | $130
Té negro clasico de Assam, con cuerpo y aromas

ali helado | - 1
completos | Caliente o helado | 300ml | Caliente o helado | 300m

Bombay Chai por Tea Forte | $130

Una mezcla tradicional de especias y aromatico té

White Ginger Pear por Tea Forte | $130
negro hindd | Caliente o helado | 300ml Te blanco,wC(Tn un toque de pera y jengibre
| Caliente o helado | 300ml

Jasmine Green por Tea Forte | $130
Té verde de China con jazmin, ligero y floral

| Caliente o helado | 300ml

GCafe &

Americano | 2zroml | $60 Cappuccino
Cacao | 210ml | $85
Europeo | zioml | $90

Cappucino de
Macchiato | rooml | $70 Rumchata | zroml | $110
Moca | rooml | $80 Latte | 6oml | $75
Cappuccino | zroml | $70 Expresso | 4goml | $65
Cappuccino Caramelo | 2z1oml | Expresso Doble | 8oml | $105
$85
Chocolate con
Affogato | goml | $170 malvaviscos | ztoml | $ 115

Crema de licor, helado de vainilla y café

expresso



