


Postres
Profiteroles | $200

Receta tradicional

Pastel de Tres Leches | $140 
Receta de la casa

Tarta de Manzana | $155
Caramelizada en el horno, helado de vainilla

Crème Brûlée | $115
Clásica con vaina de vainilla

Flan | $110
Receta de la casa

Tiramisú | $175 
Clásico postre italiano, láminas de bizcocho dulce de café 

y crema de mascarpone

Trilogía de Mini Churros | $125
Chocolate, dulce de leche y crema inglesa 

Mousse de Chocolate | $175
Acompañado de galletas “lenguas de gato”

Volcán de Chocolate | $210
Fondant de chocolate, helado de vainilla, teja de 

caramelo y frutos rojos

Pavlova | $180
Merengue francés, puré y salsa de frutos rojos

y frambuesas

Helados

Sorbet

Chocolate | $110

Vainilla | $110

Queso de Cabra | $95

Turrón | $110

 

Coco | $90

Mandarina | $90

Café & 
Bebidas Artesanales

Skinny Latte 
Café, leche de almendra, vainilla | 210ml | $115

Cappucino | 210ml  | $75
Caramelo | +$85

Cacao | +$85

Rumchata | +$110

Chai Frappe
Chai y crema de coco | 400ml | $120

Chai Caliente
Leche o agua | 150ml | $110

Chocolate Caliente | Frío
210ml | $100

Chocolate con malvaviscos 
115ml | $115

Affogato | 40ml | $170
Crema de licor, helado de vainilla y café expresso

Pumpkin Spice | 210ml | $85
 

Infusiones
Blueberry Merlot por Tea Forte | $130

Una mezcla dulce y frutal de mora azul con un toque de salvia

Chamomille Citron por Tea Forte | $130
Manzanilla egipcia relajante con un toque de cidra

Citrus Mint por Tea Forte | $130
Infusión herbal de menta y hierbabuena

Tés
English Breakfast por Tea Forte  | $130

Té negro clásico de Assam, con cuerpo y aromas completos

Bombay Chai por Tea Forte | $130
Una mezcla tradicional de especias y aromático té negro hindú

Sencha por Tea Forte | $130
Té verde japonés puro, fresco y vegetal

White Ginger Pear por Tea Forte | $130
Té blanco, con un toque de pera y jengibre

Jasmine Green por Tea Forte | $130
Té verde de China con jazmín, ligero y floral

Hechos en casa - -

Hechos en casa - -


